
Тортик на завтрак "5 ложек"

      

  

Понадобится:

    -  ванилин
    -  1/3ч.л. соды (гашеной)
    -  5 ст.л. муки
    -  5 ст.л. сухого молока
    -  5 ст.л.  сахара
    -  2 яйца

Приготовление: Яйца и сахар положить в миску.Взбить миксером до пышности.Добавить сухое молоко.Муку (муку рекомендуют сразу всю не добавлять, т.к. мука разная бывает, я добавила 4 таких ложек).Добавить ванилин, перемешать все миксером.Добавить гашеную соду.Перемешать миксером. Тесто должно литься, как сгущенка. Если оно получилось гуще, разбавьте молоком.Теста получается мало, только на один корж. Ставить нужно в холодную духовку.Собираем. Верх помазать малиновым гелем.Гель не растекается, используется для украшение кондитерских изделий. Купить можно в Метро.Сверху украсить кремом.
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