
Курица в кляре

      

  

Ингредиенты:

    -  Для теста: 2 ст. ложки муки,
    -  2 ст. ложки молока, 
    -  2 яйца,
    -  30 г бренди
    -  250 г куриных грудок.

Приготовление Две вареные куриные грудки нарежьте на мелкие кусочки.В приготовленное тесто добавьте кусочки курицы, соль, перец и перемешайте.С помощью ложки сформируйте округлые кусочки величиной с грецкий орех-и сложите в корзину фритюрницьь Жарьте при температуре 170°С в течение 3—-5 минут. Дайте маслу стечь.Подавайте на стол, посыпав зеленью петрушки.
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