
ГРИБЫ ТУШЕНЫЕ С ПОМИДОРАМИ

      

  

Ингредиенты:

 

    -  Грибы белые 90,
    -  масло сливочное 15,
    -  соус сметанный 100,
    -  лук 20,
    -  помидоры 100,
    -  укроп.

Приготовление Обработанные свежие белые грибы нарезать дольками, поджарить на сковороде с маслом, добавить поджаренный репчатый лук, сметанный соус и тушить.При подаче грибы положить на порционную сковороду, сверху поместить четыре дольки отдельно обжаренных помидоров и посыпать мелко нарезанным укропом.
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