
Печеный картофель

      

  

Перед приготовлением неочищенный картофель промыть, обсушить,  положить в протопленную печь или горячую духовку и закрыть печную дверцу.  Примерно через час картофель вынуть. Готовность картофеля узнают, сжимая  картофелины пальцами: пропеченные картофелины бывают мягкими.

Готовый картофель положить в сухую посуду и накрыть влажной  салфеткой: при этом картофель пропаривается и с него легче счищается кожура.  Через некоторое время печеный картофель можно подать на стол со  сливочным маслом или сметаной.
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