
Панге Шурпасы (бульон грибной)

      

  

Сушеные белые грибы тщательно промыть и залить холодной водой из расчета 1 литр воды на 80 г грибов. Через 3—4 часа набухшие грибы поставить на огонь и варить в той же воде до готовности.

Готовую шулпу процедить, а грибы нарезать или нарубить. Грибной бульон используют для приготовления овощных, крупяных супов и супов с макаронными изделиями.
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