
Сливочные колбаски

      

  

Ингредиенты:

 

    -  400 г муки
    -  400 г сметаны
    -  250 г сахара
    -  150 г сливочного масла
    -  6 яиц

Приготовление Для приготовления теста влить в кастрюлю 1,5 стакана воды, добавить размягченное сливочное масло, довести смесь до кипения, остудить, добавить взбитые яйца и муку.Готовое тесто сформовать в виде коротких колбасок.Выложить колбаски на смазанный маслом противень и поместить в разогретую до 200°С духовку на 15-20 минут.Изделия остудить, сложить горкой на блюде и полить кремом, приготовленным из сметаны, взбитой с сахаром.
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